
Cocina de �uelo argentino y cielo �rancés



PASO I: INSPIRACIÓN FRANCESA

Tartar de trucha, pomelo fresco, mousse 
de queso azul y crocante de batata

Degustación Essence: Sparkling Brut Nature
Degustación Assemblage: Atemporal Brut Nature

Degustación Heritage: Piper Heidsieck Cuvée Brut

PASO II: INSPIRACIÓN ARGENTINA

Pastelito de humita ahumado en hierbas 
aromáticas

Degustación Essence: Estate Premium Torrontés
Degustación Assemblage: Single Vineyard Olympe Torrontés

Degustación Heritage: Single Vineyard Olympe Torrontés

PASO III: FRANCÉS CON SUELO ARGENTINO

Vieiras patagónicas, salsa de mostaza 
Dijon y espuma de Assemblage Blanc

Degustación Essence: Atemporal Assemblage Blanc
Degustación Assemblag: Atemporal Assemblage Blanc
Degustación Heritage: Atemporal Assemblage Blanc

PASO IV: ARGENTINO CON ACENTO FRANCÉS

Gírgolas selladas, espuma de paté de 
hongos y chutney de pera

Degustación Essence: Terroir Selection Cab. Sauvignon
Degustación Assemblage: Terroir Selection Cab. Sauvignon

Degustación Heritage: Alto 2019

PASO V: ASSEMBLAGE

Corazón de filet mignon a la parrilla, salsa 
maître d’hôtel y milhojas de papa

Degustación Essence: Single Vineyard Albaneve 2020
Degustación Assemblage: Alto 2020

Degustación Heritage: Vertical Alto 2015-2005-1998

PASO VI: QUESOS ASSEMBLAGE

Nuestra selección especial de quesos

Degustación Essence: Atemporal Brut
Degustación Assemblage: Atemporal Brut

Degustación Heritage: Atemporal Brut Nature Grand Elevage 2012

PASO VII: DESSERT ASSEMBLAGE
Reversión de Tarte Tatin

Café y Petit Four
Degustación Essence: Licor Crema de Calvados

Degustación Assemblage: Licor Crema de Calvados 
Marquis d´Aguesseau Calvados Pays d´Auge XO 10 años

Degustación Heritage: Licor Crema de Calvados 
Marquis d´Aguesseau Calvados Pays d´Auge XO 20 años

MENÚ ASSEMBLAGE : $235.000 MENÚ HERITAGE: $2.015.000

MENÚ AU NATUREL: $125.000

2024
Sujeto a modificación

MENÚ ESSENCE: $165.000



PASO I: INSPIRACIÓN FRANCESA

Tartar de trucha, pomelo fresco, mousse 
de queso azul y crocante de batata

Degustación Assemblage: Atemporal Brut Nature

PASO II: INSPIRACIÓN ARGENTINA

Pastelito de humita ahumado en hierbas 
aromáticas

Degustación Assemblage: Single Vineyard Olympe Torrontés

PASO III: ASSEMBLAGE

Corazón de filet mignon a la parrilla, salsa 
maître d’hôtel y milhojas de papa

Degustación Assemblage: Alto 2020

PASO IV: QUESOS ASSEMBLAGE

Nuestra selección especial de quesos

Degustación Assemblage: Atemporal Brut

PASO V: DESSERT ASSEMBLAGE
Reversión de Tarte Tatin

Café y Petit Four
Degustación Assemblage: Licor Crema de Calvados 

Marquis d´Aguesseau Calvados Pays d´Auge XO 10 años

INSPIRACIÓN ASSEMBLAGE: $195.000

INSPIRACIÓN AU NATUREL: $105.000

2024
Sujeto a modificación



Pablo Francisco

ASSEMBLAGE ES UNA EXPERIENCIA 
PARA SABOREAR,  CONTAR Y 

RECORDAR.


