
Cocina de �uelo argentino y cielo �rancés



PASO I: INSPIRACIÓN FRANCESA

Tartar de trucha, crujiente de batata
y caviar de pomelo

Degustación Assemblage: Atemporal Brut Nature

PASO II: INSPIRACIÓN ARGENTINA

Pastelito de humita ahumado en hierbas 
aromáticas

Degustación Assemblage: Single Vineyard Olympe Torrontés

PASO III: ASSEMBLAGE

Corazón de filet mignon a la parrilla, bouquet de hongos
y crema de calabaza asada en hoja de la huerta

Degustación Assemblage: Alto 2020

PASO IV: QUESOS ASSEMBLAGE

Nuestra selección especial de quesos

Degustación Assemblage: Atemporal Brut

PASO V: DESSERT ASSEMBLAGE

Crème brûlée de hongo de pino y chocolate
Petit four acompañado de café o té

Degustación Assemblage: Cognac de la casa

INSPIRACIÓN ASSEMBLAGE: $195.000

INSPIRACIÓN AU NATUREL: $105.000

2025
Sujeto a modificación



PASO I: INSPIRACIÓN FRANCESA

Tartar de trucha, crujiente de batata y 
caviar de pomelo

Degustación Essence: Sparkling Brut Nature
Degustación Assemblage: Atemporal Brut Nature

Degustación Heritage: Piper Heidsieck Cuvée Brut

PASO III: INSPIRACIÓN ARGENTINA

Pastelito de humita ahumado
en hierbas aromáticas

Degustación Essence: Estate Premium Torrontés
Degustación Assemblage: Single Vineyard Olympe Torrontés

Degustación Heritage: Single Vineyard Olympe Torrontés

PASO II: FRANCÉS CON SUELO ARGENTINO

Vieiras patagónicas, crema de mostaza 
Dijon y aire de Assemblage Blanc
Degustación Essence: Atemporal Assemblage Blanc

Degustación Assemblag: Atemporal Assemblage Blanc
Degustación Heritage: Atemporal Assemblage Blanc

PASO IV: ARGENTINO CON CIELO FRANCÉS

Magret de pato, garrapiñada de nuez, salsa 
holandesa y chutney de pera

Degustación Essence: Estate Premium Pinot Noir
Degustación Assemblage: Estate Premium Pinot Noir

Degustación Heritage: Alto 2019

PASO V: ASSEMBLAGE

Corazón de filet mignon a la parrilla, bouquet de hongos
y crema de calabaza asada en hoja de la huerta

Degustación Essence: Single Vineyard Albaneve 2020
Degustación Assemblage: Alto 2020

Degustación Heritage: Vertical Alto 2015-2005-1998

PASO VI: QUESOS ASSEMBLAGE

Nuestra selección especial de quesos

Degustación Essence: Atemporal Brut
Degustación Assemblage: Atemporal Brut

Degustación Heritage: Atemporal Brut Nature Grand Elevage 2012

PASO VII: DESSERT ASSEMBLAGE

Crème brûlée de hongo de pino y chocolate
Petit four acompañado de café o té
Degustación Essence - Assemblage - Héritage :

Cognac de la casa

MENÚ ESSENCE: $165.000MENÚ AU NATUREL: $125.000

MENÚ ASSEMBLAGE : $235.000 MENÚ HERITAGE: $2.015.000
2025

Sujeto a modificación



Pablo Francisco

ASSEMBLAGE ES UNA EXPERIENCIA 
PARA SABOREAR,  CONTAR Y 

RECORDAR.


