
MILANESA DE FILET
ensalada de hojas verdes y papas 
fritas

CEJA DE LOMO A LA 
PARRILLA Y CHIMICHURRI
papines andinos, zapallo y
cebolla asada y orégano fresco

TRUCHA A LA PLANCHA
salsa bearnesa y salteado de 
tomates y hongos

AGNOLOTTI PLIN
rellenos de ricota, espinaca y 
parmesano con salsa de tomate y
tapenade de aceitunas

TORTELLONI
relleno de ternera braseada, con 
salsa de roquefort y aceite de perejil

Seleccioná tu preferencia para cada paso

ENTRADAS
ESPÁRRAGOS Y CAMEMBERT 
AL GRATIN
pan crocante y ralladura de limón

ALCAUCILES GRILLADOS
pallares tiernos, crocante de pan y 
albahaca

TARTAR DE TOMATE
tomates de la huerta, alcaparras y 
mostaza Dijon

HUEVO CROCANTE
crema de arvejas y frutilla picante

MOULES FRITES
mejillones salteados al vino blanco, 
ajo y perejil y papas fritas

MOLLEJAS LAQUEADAS
remolacha, pimiento y cebollas 
asadas y avellanas tostadas

LANGOSTINOS SALTEADOS
salsa vichyssoise y puerro frito

EMPANADAS MENDOCINAS
crema de pimientos asados

PRINCIPALES

En caso de tener alguna intolerancia o restricción alimenticia,
agradeceremos que nos informe al momento de reservar.



Seleccioná tu preferencia para cada paso

POSTRES
TORTA OPERA

COPA DE FRUTAS

QUESOS SELECCIONADOS
Y DULCE

PÂTE À CHOUX
de chocotorta y chocolate tibio

CRÊPE SUZETTE
DE MANZANA
Cointreau y crema montada

Incluye:
Servicio de agua con o sin gas.
Nuestros panes de masa madre con aceite de nuestros olivos centenarios y conservas caseras.
Café y petit fours.

Consulte por menú infantil y descuentos especiales para mendocinos.

$65.000

MENÚ 3 PASOS
Entrada - Principal - Postre
1 copa de vino linea Estate

IVA incluido.
PRECIO POR PERSONA

$39.000

MENÚ 2 PASOS
2 pasos a elección
NO incluye vino


